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BERGERAC BLANC SEC 2022

Millésime : 2022

Appellation d’Origine Protégée : Bergerac Blanc Sec

Terroir et Parcelle(s) : Parcelles Mornac, vignes plantées en
2003, plante en 2000 et Ruine de 2002, toutes sur un plateau
argilo-calcaire

Cépage : 78% Sauvignon Blanc, 22% Sémillon

Rendement par hectare : 27 hl

Dégustation : Robe jaune léger, presque transparente. Au nez,
complexe et boisé avec une note de sous-bois des truffes
blanches. Belle vivacité en attaque suivi par le golt riche et
fruité de coing. Long en bouche avec une touche végétale de
poivron vert.

Vinification : Fermentation sur les lies fines en barrique.
Batonnage hebdomadaire sur systeme OXOline.

Elevage : En barriques de chéne francais pendant 5 mois

Travail du sol : Vin biologique, désherbé mécaniquement. Le
systeme biologique de la confusion sexuelle est installé pour
combattre contre les vers de grappe.

Vendange : Mécanique

Mise en bouteille : 05.04.2023

Taux d’alcool : 13.5 %

Nombre de bouteilles produits : 2 628
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