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Bulles de Sanglier

VINS FINS DE SAUSSIGNAC & BERGERAC
DEPUIS 1997

Catégorie :  Méthode Traditionnelle, Vin Mousseux de Qua-
lité, Brut

Terroir et Parcelle(s) :  Parcelle Mornac, vignes plantées en 
2003, dans un plateau argilo-calcaire

Cépage :  Sémillon Blanc

Rendement par hectare :    45 hl
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une agréable sensation de fraîcheur.
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pelliculaire de 48h
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né chez notre partenaire selon méthode traditionnelle

Vendange :  Manuelle

Mise en bouteille :  15.10.2019

Taux d’alcool :  12%

 ��LÀi�`i�L�ÕÌi���iÃ�«À�`Õ�ÌÃ�\��£�Óxä

�À>���E�,����
Ƃ�*	
��
Château de Fayolle 24240 Saussignac - T. +33 (0)5 53 74 32 02 - www.chateaufayolle.com


