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Bergerac Blanc Sec 2019
VINS FINS DE SAUSSIGNAC & BERGERAC

DEPUIS 1997

Millésime :  2019

Appellation d’Origine Protégée :  Bergerac Blanc Sec

Terroir et Parcelle(s) :  Combinaison de 4 parcelles dont 3 
sont dans un plateau argilo-calcaire.

Cépage :  Sauvignon Blanc 94% et Sémillon Blanc 6%

Rendement par hectare :  54 hl

Dégustation :  Jaune très pâle, brillant et clair.  Complexe 
et aromatique au nez avec des notes des citron, orange et 
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Bonne acidité en attaque, frais et vif.  Harmonieux et long 
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pelliculaire de 48h.
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Travail du sol :  Lutte raisonnée sans herbicides ni pesti-
cides, désherbages mécaniques.

Vendange :  Mécanique

Mise en bouteille :  15.05.2020
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Médaille d’Or Concours International de Lyon 2019


